






    

   
Etoile Double Coeur Marco Mint 

     
Fondantvulling 

met natuurlijke vanille 

 
Melkchocolade ganache 
met natuurlijke vanille 

 

 
Chocoladevulling met 
marsepein op smaak 
gebracht met cognac 

 
Ganache met thee 

infusie van 
Les Belles Endormies 

 
Fourré au fondant  

à la vanille naturelle 

 
Ganache chocolat au lait  à 

la vanille naturelle 

 
Fourré de chocolat  

à la pâte d’amandes  
parfumée au cognac 

 

 
Ganache au thé  

les belles endormies 

 
Fondant cream filling 
 with natural vanilla 

 
Milk chocolate ganache 

with natural vanilla 

 
Chocolate filling  

with marzipan and  
a hint of brandy  

 

 
Ganache flavoured with  

Les Belles Endormies Tea 

 



    
Present Cacao Angel Tangerine 

     
Chocolade ganache  van 
pistachenoten, marsepein 

en honing 

 
Ganache Sao Thomé 

met 
rode vruchten 

 
Witte chocolade ganache 

van banaan en passievrucht 

 
Chocolade ganache op 

smaak gebracht met 
Tangerine sinaas 

 
 

Ganache avec pistaches, 
pâte d’amandes et miel 

 
Ganache mélange Sao 

Thomé aux fruits rouges 

 
Ganache chocolat blanc 
aromatisé à la banane  
et fruit de la  passion 

 
Ganache parfumée  

à l’orange Tangerine  

 
Chocolate ganache with 
marzipan, pistachio and 

honey 

 
Dark chocolate ganache 

pure Sao Thomé flavoured 
with red fruits 

 
White chocolate ganache 

flavoured with 
Banana and passion fruit 

 
Milk chocolate ganache 
flavoured with Tangarine  

Orange  

 



    

   
 

    



 

  

 

  

 

    

    



    

    

    



 

  

 

    
Jasmijn Pistache Noisette Strawberry 

     
Melkchocoladevulling 

met een infusie van 
Jasmijnthee 

 
Gianduja van 

amandelen 
en pistachenoten 

 
Melkchocolade ganache 

met walnoten en 
natuurlijke vanille 

 
Witte chocoladevulling  

met aardbei 

 
Fourré de chocolat au lait 
parfumé de thé au jasmin 

 
Gianduja aux amandes et 

pistaches  

 
Ganache chocolat au lait 

aux noisettes  
et à la vanille naturelle 

 
Fourré de chocolat blanc 

aux fraises 

 
Milk chocolate filling 

flavoured jasmin flowers 
tea  

 
Almond and pistachio 

gianduja 

 
Milk chocolate ganache 

with walnuts and  
natural vanilla 

 
White chocolate filling  

with strawberry  

 



 



    
Délice Coco Mokka Rosa Buddha 

     
Witte ganache met 

geraspte kokosnoot 

 
Melkchocolade ganache 

met koffie 
Guatemala Antigua  

 
Witte chocolade ganache 

met rozenesprit 

 
Ganache met geraspte  

gember en citroen 

 
Ganache chocolat blanc 
avec noix de coco râpées 

 
Ganache chocolat au lait  

aux  Café Guatmela 
Antigua 

 
Ganache chocolat blanc 

aux pétales de rose  

 
Ganache au gingembre 

râpé et du citron  

 
White ganache with  grated 

coconut 

 
Milk chocolate ganache 
with Guatemala Antigua 

coffee  

 
White chocolate ganache 

with 
Rose petal  

 
Ganache with ginger and 

lemon 

    



 

 
 

  

    

 

Buddha Speculoos Amour Watté 

     
Ganache met geraspte  

gember en citroen 

 
Bittere ganache 
chocolade met 

speculooskruiden 

 
Donkere chocolade 

ganache met frambozen 

 
Krokante pralinévulling 

met feuilletine 

 
Ganache au gingembre 

râpé  
et du citron  

 
Ganache chocolat noir 

amer au spéculoos  

 
Ganache chocolat noir 

parfumé à la pulpe de 
framboise  

 
Feuilleté de praliné 

croustillant  

 
Ganache  

with ginger and lemon  

 
Dark chocolate ganache 

flavoured with 
‘speculoos’ spices 

 
Dark chocolate ganache  

with  raspberries  

 
Crispy hazelnut praline  

with feuilletine  

 

s  
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Chocoladevulling met Fleur 

de Sel en 
Sarawak peper 

 

 
Donkere chocolade 

ganache met zwarte kers 

 
Pâtes de fruits van limoen 

en muntganache  

 
Chocoladevulling met 

infusie van Russische thee  

 
Fourré de chocolat  

à la fleur de sel  
et au poivre noir Sarawak 

 
Ganache chocolat noir 

parfumée à la pulpe  de 
cerise  

 
Pâte de fruit de citron vert 

et de ganache parfumée  
à la menthe  

 
Fourré de chocolat 

parfumée au thé russe   

 
Chocolate filling with  

Fleur de Sel and  
Sarawak pepper.  

 
Dark chocolate ganache  

with black cherry  

 
Lime pâte de Fruits with 
mint-flavoured ganache  

 
Chocolate filling  

flavoured with Russia tea  

    





    Grand  Marni er Cognac Praliné Watté 
     

Witte chocolade ganache  
met Grand-Marnier 

 
Donkere chocolade 

ganache  
met Cognac  

 
Donkere chocolade 

ganache 
met hazelnootcrème 

 
Melk chocolade vulling  

met boter 

 
Ganache chocolat blanc 

parfumé au Grand-Marnier 

 
Ganache chocolat noir 

parfumé  au cognac 

 
Ganache chocolat noir  
à la pâte de noisettes  

 
Fourré de chocolat  
au lait  et au beurre  

 
White chocolate ganache 

with Grand-Marnier liqueur 

 
Dark chocolate ganache 

with  Brandy  

 
Dark chocolate ganache 

with hazelnut cream 

 
Milk chocolate filling 

with butter 

    



    
Whisky Karamel Champagne Sao Thomé 

     
Donkere chocolade ganache 

met  whisky  

 
Melk chocolade ganache  

met karamel  

 
Witte chocolade ganache  

met champagne 

 
Ganache Sao Thomé 

met 
koffie 

 
Ganache chocolat noir 

parfumé au whisky 

 
Ganache chocolat au lait 

et caramel 

 
Ganache chocolat blanc 
parfumé au champagne  

 
Ganache de Sao Thomé  

au café  

 
dark chocolate ganache 

with whisky  

 
Milk chocolate ganache 

with caramel  

 
White chocolate ganache 

with  champagne 

 
Ganache of Sao Thomé  

with coffee 
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Mendiant  Gember Pâtes de fruits  Koekjes 

     
Gekonfijt fruit en noten  
op witte, melk of fondant 

chocolade 

 
Gekonfijte gember  
omhuld in fondant 

chocolade 

 
Pâtes de fruits   

seizoen  selectie  

 
Dessertkoekjes  
seizoen selectie  

 
Sélection de fruits 

confits et de fruits secs 
sur chocolat blanc, lait 

ou noir 

 
Gingembre confit enrobé 

 de chocolat noir  

 
Pâtes de fruits 

Sélection saison 

 
Biscuits dessert 
Sélection saison 

 
Dried fruit and nuts 
melted into discs of 
white, milk or dark 

chocolate 

 
Crystallised ginger 

coated with dark 
chocolate 

 

 
Pâtes de fruits 

seasonal selection 

 
Biscuits  

seasonal selection 

    

 





 

  

 

 

 

 

   

   

 
Citron confit enrobé  

de chocolat au lait ou 
chocolat noir   

 
Zeste d’orange confit 

enrobé de chocolat au lait 
ou chocolat noir  

 
Zeste de citron confit 

enrobé de chocolat au lait 
ou chocolat noir  

 
Candied lemon slices 
dipped in milk or dark 

chocolate 

 
Candied orange peel 

coated in milk or dark 
chocolate 

 
Candied lemon peel 

coated in milk or dark 
chocolate 

    



 



 

  

 

  

    
Wit puur Melk puur Ecuador puur Fondant puur 

     
Tablet witte chocolade 

26% cacao 
 

 
Tablet melk chocolade 

32,9% cacao 

 
Tablet melk chocolade 

Ecuador blend 
39% cacao 

 
Tablet fondant  

chocolade 
53,5% cacaco 

 
Tablette de chocolat 

blanc 
26% de cacao 

 
Tablette de chocolat au 

lait  
32,9% de cacao 

 
Tablette de  chocolat au 

lait  
origine Equateur 

39% de cacao 

 
Tablette de chocolat 

noir  
53,5% de cacao 

 
White chocolate bar 

26% cocoa 

 
Milk chocolate bar  

32,9% cocoa 

 
Milk chocolate bar   
pure Ecuador blend 

39% cocoa 

 
Dark chocolate bar 

53,5% cocoa 

 



    

    

    

  

  

    
African Bitter Hazelnoot melk Hazelnoot 

fondant 
    

 
Tablet fondant 

chocolade 
African blend  
80,1% cacao 

 
Tablet melk chocolade 

met hazelnoten  
32,9% cacao 

 
Tablet fondant 

chocolade 
met hazelnoten 

53,5% cacao 

 



   

  

 

  



  

 



  

    

    



  

  



  

  




